CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
Độc lập - Tự do - Hạnh phúc

ĐƠN YÊU CẦU CÔNG NHẬN SÁNG KIẾN 
CÓ TÁC DỤNG ẢNH HƯỞNG ĐỐI VỚI CƠ SỞ
1. Tên sáng kiến và người tham gia
- Giải pháp: “Đánh giá thực trạng ô nhiễm hóa lý, vi sinh của một số thực phẩm phổ biến trên địa bàn tỉnh Bình Định năm 2020”.
- Tác giả: CKII QLYT. Lê Văn An, Chi cục trưởng và CKI ATTP. Lê Hồ Huyền Như, Phó trưởng phòng Hành chính – Nghiệp vụ, Chi cục An toàn vệ sinh thực phẩm.
2. Chủ đầu tư tạo ra sáng kiến: Chi cục An toàn vệ sinh thực phẩm.
3. Lĩnh vực áp dụng sáng kiến: Y tế.
4. Ngày sáng kiến được áp dụng lần đầu hoặc áp dụng thử: Tháng 10/2020.
5. Mô tả bản chất của sáng kiến
5.1. Thực trạng trước khi đưa ra sáng kiến

- Khó khăn, vướng mắc trong thực tế:

Hiện nay, Bình Định là nơi có các dịch vụ kinh tế - xã hội và du lịch phát triển, có nhiều khu công nghiệp, khu đô thị mới tập trung đông đúc người lao động, người buôn bán nên các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm, kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố không ngừng gia tăng. Bên cạnh đó, việc quản lý vật tư sản xuất nông nghiệp còn nhiều bất cập như vấn đề phân bón, thuốc trừ sâu, thuốc kháng sinh, các chế phẩm sinh học sử dụng tràn lan và tình hình sử dụng chất cấm, sử dụng phụ gia thực phẩm trong chế biến ngày càng phức tạp. Vì thế, bảo đảm an toàn thực phẩm là vấn đề cấp thiết cần được đặc biệt quan tâm. 

- Những vấn đề cần giải quyết:

Tình hình sử dụng các chất phụ gia cấm của một số cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm trên địa bàn tỉnh như thế nào? Tỷ lệ ô nhiễm hóa lý, vi sinh đối với một số thực phẩm phổ biến trên địa bàn tỉnh là bao nhiêu? Thực trạng điều kiện cơ sở ra sao? Từ đó làm cơ sở để kiến nghị cho các cơ quan quản lý những biện pháp quản lý và nâng cao chất lượng an toàn thực phẩm trong thời gian tới.
5.2. Nội dung sáng kiến (tính mới)
- Đánh giá thực trạng điều kiện đảm bảo an toàn thực phẩm của các cơ sở được lấy mẫu và đánh giá tỷ lệ ô nhiễm hóa lý, vi sinh ở một số thực phẩm phổ biến trên địa bàn tỉnh Bình Định năm 2020.

- Các nghiên cứu trước đây chỉ tập trung đánh giá loại hình kinh doanh thức ăn đường phố trên địa bàn thành phố Quy Nhơn là chủ yếu, chưa có nghiên cứu đánh giá đối với các sản phẩm thực phẩm thuộc tất cả các loại hình sản xuất, kinh doanh thực phẩm, kinh doanh dịch vụ ăn uống trên địa bàn tỉnh Bình Định.
5.3. Đánh giá kết quả, lợi ích thu được khi áp dụng sáng kiến
5.3.1. Tỷ lệ ô nhiễm hóa lý trong các mẫu thực phẩm được chọn nghiên cứu

· 100% mẫu thịt chế biến sẵn ăn ngay không bị ô nhiễm phẩm màu;
· 100% mẫu nước đá dùng liền không bị ô nhiễm Nitrat, Nitrit;
· 11% mẫu dầu/mỡ đã chiên không đạt chỉ tiêu Độ ôi khét; 
· 24% mẫu rau sống ăn ngay không đạt chỉ tiêu Thuốc trừ sâu;
· 18% mẫu rượu không đạt chỉ tiêu Metanol;
· 100% mẫu bún tươi/phở tươi/bánh bèo không bị ô nhiễm Foocmon và Hypochlorid; 2% mẫu không đạt chỉ tiêu Hàn the;
· 1% mẫu bánh ngọt không đạt chỉ tiêu Phẩm màu; 
· 100% mẫu giò/chả thịt lợn, thịt bò không bị ô nhiễm Foocmon; 4% mẫu không đạt chỉ tiêu Hàn the .
5.3.2. Tỷ lệ ô nhiễm vi sinh trong các mẫu thực phẩm được chọn nghiên cứu
· 100% mẫu thịt chế biến sẵn ăn ngay không bị ô nhiễm chỉ tiêu Coliform tổng; 3,3% mẫu không đạt chỉ tiêu E.coli; 6,7% mẫu không đạt chỉ tiêu Vi khuẩn hiếu khí đạt;
· 100% mẫu nước đá dùng liền không bị ô nhiễm chỉ tiêu E.coli; 13,3% mẫu không đạt chỉ tiêu Coliform tổng;
· 13,3% mẫu rau sống ăn ngay không đạt chỉ tiêu E.coli; 16,7% mẫu không đạt chỉ tiêu Coliform tổng; 6,7% mẫu không đạt chỉ tiêu Staphylococcus aureus;
· 20% mẫu bún tươi/phở tươi/bánh bèo không đạt chỉ tiêu Staphylococcus aureus;
· 4% mẫu bánh ngọt không đạt chỉ tiêu Vi khuẩn hiếu khí; 6% mẫu không đạt chỉ tiêu Staphylococcus aureus và chỉ tiêu Nấm men, nấm mốc;
· 2% mẫu suất ăn sẵn không đạt chỉ tiêu E.coli; 18% mẫu không đạt chỉ tiêu Coliform tổng;

· 100% mẫu giò/chả thịt lợn, thịt bò không bị ô nhiễm chỉ tiêu Coliform tổng; 3,3% mẫu không đạt chỉ tiêu E.coli. 
5.3.3. Điều kiện đảm bảo an toàn thực phẩm tại các cơ sở được lấy mẫu

- Đặc điểm cơ sở vật chất: Tỷ lệ cơ sở có khu vực bày bán thực phẩm cách biệt các nguồn ô nhiễm đạt 98,3%; cơ sở có quầy hàng, kệ hàng đảm bảo ATTP đạt 91,7%.

- Đặc điểm trang thiết bị, dụng cụ: Tỷ lệ cơ sở có trang bị dao, thớt riêng cho TP sống và TP chín; Dụng cụ chế biến, chứa đựng, bảo quản đủ; Trang thiết bị dụng cụ không gây ô nhiễm; Dụng cụ chia thức ăn đạt 91,7%. 

- Đặc điểm con người: Tỷ lệ người bán hàng có trang bị bảo hộ lao động đạt 88,3%.

6. Tính mới của sáng kiến
Đã có nhiều đề tài nghiên cứu đánh giá về thức ăn đường phố trên địa bàn thành phố Quy Nhơn, tuy nhiên, đề tài đánh giá sự ô nhiễm hóa lý, vi sinh đối với các sản phẩm thực phẩm thuộc tất cả các loại hình sản xuất, kinh doanh thực phẩm, kinh doanh dịch vụ ăn uống trên địa bàn tỉnh Bình Định chưa được nghiên cứu nhiều, vì thế đề tài của tôi không trùng với nội dung của giải pháp trong đơn đăng ký sáng kiến nộp trước;

- Đề tài nghiên cứu chưa công khai trong các văn bản, sách báo, tài liệu kỹ thuật và cũng chưa được quy định thành tiêu chuẩn, quy trình, quy phạm bắt buộc phải thực hiện.
- Đề tài nghiên cứu chưa bị bộc lộ công khai trong các văn bản, sách báo, tài liệu kỹ thuật.
7. Phạm vi áp dụng của sáng kiến
- Sáng kiến này hiện đang áp dụng tại Chi cục An toàn vệ sinh thực phẩm Bình Định trong công tác quản lý an toàn thực phẩm trên địa bàn tỉnh Bình Định.

- Sáng kiến này có thể áp dụng ở các đơn vị như Ban Quản lý An toàn thực phẩm và Chi cục An toàn vệ sinh thực phẩm trên cả nước.

8. Những thông tin cần được bảo mật (nếu có): Không

9. Các điều kiện cần thiết để áp dụng sáng kiến
Người tham gia phải được tập huấn kỹ trước khi tiến hành triển khai nghiên cứu.

10. Đánh giá lợi ích thu được do áp dụng sáng kiến theo ý kiến của tác giả và theo ý kiến của đơn vị
Việc áp dụng sáng kiến này đã đem lại rất nhiều lợi ích:

- Đánh giá thực trạng điều kiện đảm bảo an toàn thực phẩm của các cơ sở được lấy mẫu năm 2020.

- Đánh giá tỷ lệ ô nhiễm hóa lý, vi sinh ở một số thực phẩm phổ biến trên địa bàn tỉnh Bình Định năm 2020.
- Từ các kết quả thu được, kiến nghị cho các cơ quan quản lý tại địa phương những biện pháp quản lý và nâng cao chất lượng an toàn thực phẩm của tỉnh trong thời gian tới.
11. Tài liệu kèm theo
- 01 Giấy chứng nhận hoàn thành sáng kiến.

- 01 quyển sáng kiến nghiên cứu khoa học cấp cơ sở.

Tôi xin cam đoan mọi thông tin nêu trong đơn là trung thực, đúng sự thật và hoàn toàn chịu trách nhiệm trước pháp luật./.
